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Xiilasa

Bu todgigat igsindo biomiixtolifliyin yerli istehsal miiossisolorindo hazirlanan pendirlorin istehlak
xassolorino vo keyfiyyot gostoricilorino tosiri kompleks sokildo aragdirilmigdir. Aragdirmanin osas
moqsadi, Azorbaycanin miixtolif cografi-iqlim bdlgolorindo foaliyyot gdstoron pendir istehsal
miiassisalorinda istifads olunan siidiin mongayi, onun kimyavi torkibi vo mikrobioloji xiisusiyyatlorinin
mohsulun organoleptik vo texnoloji keyfiyyatlorino neca tasir etdiyini miioyyan etmakdir.

Todqiqat obyektlori kimi “AzorSiid” firmasmin “Canax” vo “Tac” firmasmin “Brinza” pendirlori
se¢ilmisdir. Bu nimunolor iizorindo tokrar olunan organoleptik, fiziki-kimyovi vo sanitar-gigiyenik
todqiqat aparilmis, naticalor qarsilasdirilaraq mohsul keyfiyyati otrafli sokilde qiymatlondirilmisdir.
Arasdirmalar gostorir ki, biomiixtalifliklo zongin regionlardan olds edilon siid mohsullar1 daha yiiksok
qida doyarino sahib olmagla yanas1 hamg¢inin, sabit yag vo ziilal gostoricilorine malikdir. Homginin bu
regionlardan oldo edilon siid tokco kimyovi gostoricilorine deyil, bununla da yanasi, pendirin
strukturuna, dadina vo saxlama miiddatine miisbat tosir gostorir. Tabii otlaqlarla vo miixtalif flora ilo
baslonan heyvanlardan alinan xammal siid, pendire spesifik dad vo goriintii verir. Bununla borabor
pendir istehsalinda istifads edilon siid xammalinin izlii vo ya iizsiiz olmasi, hansi heyvandan oldo
olunmasi da mohsulun texnoloji gostaricilorindo, asason do nomlik vo yagliliq arasinda boyiik forqlora
gotirib ¢ixardir.

Tadqgigatin naticosi siibut edir ki, yerli miiossisolordo biomiixtalifliyin imkanlarindan diizgiin sokilds
istifado olunmasi yiiksok keyfiyyaotli, standartlara uygun vo yiiksok istehlak imkanlarma malik pendir
mohsullar alds etmoak {i¢iin sorait yaradir.

Azorbaycanda stidgiiliiyli vo slid mohsullar1 sonayesinin inkisafi baximindan vo istehsal edilon
pendirlorin keyfiyyatinin artirilmasi istigamatinds elmi asasl tovsiyyslor toqdim edilir.

Acar sozlar: yerli istehsal, pendir, keyfiyyat, ononovi siid mohsulu, biomiixtaliflik, organoleptiki tisul

Giris

Siid istehsaliyla mosgul olan bolgolordo nozora carpilacaq doracodo miixtolif sayda pendir
novlorino rast golinir. Pendirlor ¢ox sayda cesidiylo borabor, insan organizmi ii¢iindo faydali qida
mohsuludur. Buna sabab iso orqanizma torsfindon rahatliqla monimsonilmosiylo borabor yiiksok
qidaliliq doyarina sahib olmasidir.

Pendirlor insan orqanizmasi tigiin doyorli vo ovozedilmoz amintursulardan olan fenilalanin,
izoleysin, valin, leysin, treonin, homg¢inin hozimolunmani asanlasdiran laktoalbumin, kazein kimi
ziilallarla zongindir. Bununla yanasi pendirlorin torkibindo miixtalif vo c¢oxlu sayda yaglar, suda
asanligla hall olabilon vitaminlar vo orqanizm {igiin vacib olan mikroelementlors rast galinir. Pendir siid
mongali mohsul oldugu {i¢iin onun torkibinds siidds rast golinon A, B, D, E, K, B12, B2 vitaminlorino
rast golinir [1-5].
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Pendir usaqlarin, toloboalorin, hamilo qadinlarin vo orta yash insanlarin qida rasionunda boyiik rol
oynayir. Buna sobab iso torkibinds olan kalsium, fosfor, domir vo digor orqanizm torafindon sintez edilo
bilmoyon mineral duzlar vo mikroelementlorlo zongin olmasidir. Homginin erkon yasdaki usaglarin
siimiiklorinin inkisafinda boyiik rol oynayir [6-9 3 4].

Pendir siid monsali mohsul oldugu ii¢iin onun keyfiyyatli olub-olmamasi siidiin keyfiyyatino
bilavasito baghdir. Keyfiyyatli siiddon keyfiyyatli pendir istehsal etmak olur, lakin siidiin keyfiyyati do
ozliiylinde heyvandarliqla six baghdir. Belo ki, yetigdirilon heyvanlarin saglamligi, qidalanmasi vo
saxlanilma goraiti kimi faktorlar siidiin keyfiyyotino tosir edir. Bu o demokdir ki, siidiin keyfiyyatinin
yaxsilagdirilmasi birbasa yolla iqtisadi mohsuldarligin da artmasidir [3, 5, 10].

Azorbaycan orazisinds 2023-cii ildon baslayaraq pendir vo digor siid mohsullarinda koskin artis
miisahids edilib. Lakin 2025-ci ilin yanvar-fevral aylarinda Azorbaycanda pendir vo kosmik istehsali
birlikto 8 min 679 tona catsa belo, gdzlonilondon gostoricidon asagidir. Bu gostoricido artim miisahido
edo bilmoyimiz {i¢iin maldarligi, xiisuson do siidliik-maldarligin inkisafina xiisusi diqqget yetirmok
lazimdir. Saglam yetisdirilmis vo diizgiin yemlonmis heyvanlardan oldo edilon siid yiiksok keyfiyyot
gostaricilorine malik pendirlorin istehsalinda boytik rol oynayir [11].

Stidliik-maldarliq tigiin yararsiz heyvanlardan olds edilon siiddon hazirlanan pendir istehsal iigiin
yararsiz hesab edilir. Buna sobob iso siidliik-maldarliq {i¢lin yararsiz heyvanlardan alinan siid, insan
organizmi iiglin toyin edilon tohliikesizlik gostoricilorino uygun hesab edilmir. Belo mohsul hom
insanlarin saglamligina, hom do iqtisadi mohsuldarliga monfi tosir gostorir [11].

Yerli miiossisolords istehsal edilon pendirlorinin keyfiyyoti Azarbaycan Dovlot Standartlarina
uygun qaydada istifado edilir. Olko orazisindo istehsal edilon pendirlor, onlarin saxlanilmasi,
markalanmasi, gablasdirilmasi vo dasinmasit AZS 208-2007, pendirlor iigiin imumi standart iso AZS
598-2011 osason istehsal edilir [12].

Azorbaycan orazisindo istehsal edilon pendirlorin bdyiik bir oksoriyyotini duzlugda yetison
pendirlor toskil edir. Bu pendir noviiniin belo adlandirilmasimin osas sobobi onun duzlu suda
yetigdirilmosi vo saxlanilmasidir. S6ziigedon pendir ndvlorinin istehsalinin ilk dofo Qafgaz regionunda
hoyata kecirilmasi, onlarin elmi vo kulinariya odabiyyatinda “Qafqaz pendirlori” kimi tosnif olunmasina
zoamin yaratmigdir.

Tadqgigat materiallar1 vo metodlar:. Todqiqat 2025-ci ilin martin 25-do yerli miiassisolorde
istehsal edilon 2 forqli pendir niimunasi {izorinds aparilmisdir. Niimunolorin se¢ilmosi zamani xiisusilo
Azorbaycan orazisindo istehsali vo istehlaki yiiksok olan pendir ¢esidlorine istiinliik verilmisdir.
Tadqgiqatin ilkin marhslasinds pendir niimunalarinin orqanoleptik gostoricilori — yoni xarici goriiniisii,
gablasdirilmasi, formasi, rongi, qoxusu vo dadi miioyyonlosdirilmis, miivafiq standartin toloblorino
uygun olub-olmamasi yoxlanilmigdir.

Bundan olave, hor iki niimunonin fiziki-kimyovi xiisusiyyotlori — nomlilik doracesi, yagliliq faizi,
tursuluq, ziilal vo duz torkibi lizro laborator goraitdo kimyovi analizlor aparilmisdir. Tohlil noticoloring
osason:
1. Nomlilik faizi birinci nlimunadoa 51,2%, ikinci niimunads iso 47,8% toskil etmisdir.
2. Yaghhq faizi birinci niimunados 24,5%, ikinci nlimunads iso 27,1% olmusdur.
3. Ziilal torkibi uygun olaraq 19,3% va 20,1% olaraq qeydo alinmuis, har iki niimunada ziilal
doyarinin istehlakgilarin taloblarine cavab verdiyi miioyyan edilmisdir.
4. Duz miqdari birinci niimunads 2,1%, ikinci niimunads s 2,5% olmusdur.
5. pH gostaricisi 5,1 — 5,3 araliginda doyismis, bu iso pendirin normal fermentasiya prosesi
kecdiyinin osas gostoricisidir.

Aparilan kimyovi analizlor noticosindo hor iki niimunonin miivafiq qida tohliikosizliyi
standartlarinin taloblorine cavab vermisdir.

Elmi todqigat eyni ndv pendirin miixtolif firmalar torofindon istehsal edilon versiyalar tizorindo
aparilmis, naticodo mohsullar arasindaki forqlor miivafiq gostaricilor izra miiqayise edilmisdir.

Movsiimlo baglh doyisiklorin tohlili: Azerbaycanin miixtalif cografi bolgslorindoki aparilan
miisahids gostorir ki, otlaq bitkilorinin vegetasiya dovrlari siidliik mal-qaranin keyfiyyatino shomiyyatli
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tosir gostorir. Bu is9, 6z ndvbasindo, siidiin kimyavi gostaricilorinin doyismasino sabab olur ki, bu da
birbasa pendirin keyfiyyatina tosir edir.

Yaz foslindo otlaglar proteinlo zongin olur, bu da siidiin xam torkibindoki ziilallarin vo lipidlorin
artimina gotirib ¢ixardir. Yay foslinin sonunda iso bitkilorin senesensiyasiyla olagodor onlarda
selliilozanin miqdart artir, bu da pendirin yagliliq soviyyasinin azalmasina gatirib ¢ixardir [4, 5, 10].

Siid veron heyvanlarin laktasiya morholssi siidiin torkibino bilavasito tosir gostoron amillordon
biridir. Toadqiqat naticalori gostarir ki, laktasiyanin baslangic dovrlerinds olds edilon siidiin torkibindo
yag va ziilalin konsentrasiyasi nisbaton yiiksak olur ki, bu da onun pendir texnologiyasinda istifado ii¢lin
daha olverisli vo doyorli xammal kimi qiymotlondirilmasina sabob olur. Laktasiyanin sonraki
marhalalarinds iss stidds olan quru maddalorin vo kalsiumun azalmasi miisahids edilir. Bu da pendirin
orqanoleptiki gostaricilorinin agagi diismosine vo mohsulun saxla miiddstinin azalmasina sabab olur [7,
10].

Azorbaycanda yerli pendir istehsalinin osasini togkil edon siid mohsullari, 6lkonin miixtolif
regionlarinda yetisdirilon siidlilk mal-qaranin hesabina formalagir. Miixtalif iqlim qursaqlarinda yerloson
bolgalor — dagliq, aran vo subtropik bolgolor 6ziinamaxsus flora vo faunasiyla forqlonir ki, bu da siidiin
keyfiyyatino birbasa tosir edir. Soki-Zaqatala kimi dagliq bdlgolordon oldo edilon siiddon yiiksok
yaglhiliga malik sort pendir novlori istehsak edilir. Agcabadi vo Bordo orazisindon olds edilon siiddon
hazirlanan pendir torkib baximindan dagliq orazido istehsal edilon pendirdon nisbaton geri qalir.

Naticalar va miizakiralar

Todqiqat naticalori gostorir ki, biomiixtolifliyin vo xammal xiisusiyyatlorinin yerli pendir
istehsalina ohomiyyotli tosiri vardir. Miixtolif regionlardan oldo edilon siid niimunslorinin torkibi,
pendirin hom texnoloji keyfiyyatini, hom do istehlak gostoricilorini forqli sokildo formalagdirir. Biitlin
niimunalords pendirin orqanoleptik xiisusiyyatlori (dad, iy, goriiniis vo konsistensiya), fiziki-kimyovi
gostaricilori (yaglhiliq, nomlik, pH, ziilal vo duz torkibi) vo tohliikesizlik parametrlori tohlil edilmisdir.
Eyni zamanda mohsullarin saxlanma soraitine davamliligit vo saxlanma miiddotinde keyfiyyot
doyismolori do miisahido olunmusdur. Bu toqdiqatlar noticosindo molum olmusdur ki, yliksok
biomiixtalifliys malik bolgalords yetisdirilon heyvanlardan slds edilon siid diger arazilords yetisdirilon
heyvanlardan alinan siidlo miiqayisodo daha sabit texnoloji xiisusiyyotloro malik pendir oldo etmoyo
imkan verir. Cadval 1 da har iki niimunas arasindaki gostaricilorin forqini aydin sokilde gérmak olar.

Umumi todqiqat isin sonunda oldo edilon noticoloro osason, “Canax” pendiri daha yiiksok
yagliliq vo strukturunun stabilliyi ilo se¢ilmis, “Brinza” pendiri isa nisbaton yiiksok nomlik vo asagi
duzluluq soviyyasino goéro digor niimunadon forqlonmisdir. Bundan olavo, hor iki pendir néviindo
istifado olunan siidiin fermentasiya gabiliyyoti vo mikrobioloji torkibi do mohsulun keyfiyystino tosir
gostormisdir. “Canax” pendirindo osas rolu oynayan Streptococcus thermophilus vo Lactobacillus
bulgaricus mikroflorast mohsulun dadina vo saxlanma miiddotine miisbot tosir etmisdir. “Brinza”
pendirindo 1so Laktokokklarmn istiinliik togkil etmosi, bu niimunonin digeriylo miiqayisedo daha
tursmozo dad formalasmasina sobob olmusdur.

Cadval 1. “Canax” va “Brinza” pendirlorinin organoleptik va fiziki-kimyovi gdstaricilorinin miiqayisosi

Gostaricilor “Canax” pendiri “Brinza” pendiri
Goriiniis vo qurulus Ag, six quruluslu Ag, xirda donoali qurulus
Dad vo iy Yumsaq, duzlu, xarakterik Otirsiz, azca tursmosin
Yagliliq (%) 45,2 31,6
Nomlik (%) 51,1 594
Ziilal migdan (%) 16,7 15,2
Duz torkibi (%) 3.8 2,5
Organoleptik bal 42 38
Umumi keyfiyyot bali 91 88
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Homginin toqdigatlarin naticosi miixtalif iqlim soraitdo yetisdirilon heyvanlardan olds edilon
siidlordan istehsal edilon pendirlor miixtolif xiisusiyyotlorina gors bir-birindon kaskin farqlonir. Masalon,
“Motal pendiri”, osason qarisiq meso-iqlimi soraitino malik olan Lerik vo Lonkoran bolgalorinda
yetisdirilon qoyunlarin siidiindon hazirlanir. Bu pendirin 6ziinoxas koskin dadi vo yiliksok yagliliq
soviyyasi (50%) onun yay aylarinda, yiliksok dag ¢comonliklorinds otlayan heyvanlardan alinan zongin
stiid asasinda hazirlanmasi ilo slagodardir.

Digor torofdon, Lonkoran pendiri subtropik iqlimds ilboyu istehsal edilon, inok siidi ilo
zonginlosdirilmis yumsaq vo kremvari teksturaya malik olan bir mohsuldur. Subtropik iqlimin movsiimi
doyigkonliyinin nisboton az olmasi siidliin keyfiyyotindo sabitliyi tomin edir vo pendirin ilboyu
istehsalina sorait yaradir.

Dagliq iqlim zonalari, xiisusilo Qarabag bolgasinds (Susa, Lacin), daha sort soraito malik olsa da,
burada istehsal edilon Qarabag pendiri yliksok yag torkibi vo Oziinoxas otri ilo se¢ilir, homg¢inin
Ozlinomoxsus lozzoto malik olur.

Cadval 2. Azarbaycanin miixtalif iqlim qursaqlarinda istehsal edilon pendir ndvlorinin xiisusiyyatlori

Iqlim Pendirin | Istehsal | Siidiin Dad Yaghhq | Nomlik | Istehsal
qursagi novii edildiyi | alimma | gostaricilori | (%)l (%)1s edildiyi
region | manbayi movsiim
Qaris1q Motal Lerik, Qoyun Kaskin, 50 45 Yay
meso- Pendir | Lonkoran sidii duzlu
iglimi
Subtropik | Lonkoran | Lonkoran Inok Yumsaq, 40 55 fIboyu
iglim Pendir sidi kremvari
Qurag-isti Sirvan Sirvan Inok vo | Orta duzlu, 45 42 Yaz-Yay
iqlim Pendir qoyun sort
stidil
Dagliq Qarabag Susa, Qoyun | Otirli, duzlu 52 40 Yay
iglim Pendir Lacin stdii
Yarimsohra | Naxg¢ivan | Naxg¢ivan Inok Sort, yagh 48 38 Yaz
iglimi Pendir stidii
Quraq Quba Quba, Inok Yumsaq, az 42 50 [Iboyu
dagotoyi Pendir Qusar sidii duzlu
iglim

Natica. Miizakirolor noticosindo belo noticoys golindi ki, dagliq vo biomiixtolifliyi zongin
bolgolordo foaliyyot gostoron fermerlorlo omokdasliq etmoklo yliksok keyfiyyatli xammal tomin etmok
miimkiindiir. Homg¢inin pendir istehsali zamani istifado edilon siidiin biokimyavi torkibi daimi olaraq
nozaratdo saxlanilmasi, stidiin texnoloji gostoricilori nozoro alinmasi, duzlanma vo fermentasiya
prosseslorinin miimkiin olacaq sokildo optimallagdirilmasi vacibdir. Bununla da yanasi 6lkomizin ixrac
potensialini yiiksaltmok iiglin beynolxaq qida tohliikesizliyi standartlarinin normalarinin nozors alinaraq
pendirin istehsal edilmasi, 6lkonin iqtisadi baximindan galirinin artmasi {i¢tin mithim rol oynayir. Bunun
ticlin 6lko orazisindo maldarliq {igiin alverisli bolgalorinin biomiixtslifliyinin dyronilmasi, onun qorunub
saxlanilmasi vo daha da yaxsilagmasina yardimci olmaq, 6lkonin hom siid mohsullari, homg¢ininds digor
qida sonays miiassisalari tigiin shomiyyatlidir.
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INFLUENCE OF BIODIVERSITY ON CONSUMER PROPERTIES AND QUALITY OF
CHEESES PRODUCED AT LOCAL PRODUCTION

Lala Guliyeva
Lamiya Abdullayeva
Azerbaijan State University of Economics

Summary

This study comprehensively examined the influence of biodiversity on consumer properties and quality
indicators of cheeses produced at local production enterprises. The main objective of the study was to
determine how the origin, chemical composition and microbiological properties of milk used in cheese
production enterprises operating in various geographical and climatic regions of Azerbaijan affect the
organoleptic and technological qualities of the product.

The objects of the study were the cheeses "Canax" of the company "AzerSiid" and "Brynza" of the
company "Tac". Repeated organoleptic, physicochemical and sanitary-hygienic studies were carried out
on these samples, the results were compared and a detailed assessment of the quality of the products was
given. Studies show that dairy products from regions rich in biodiversity not only have a higher
nutritional value, but also have a stable level of fat and protein. In addition, milk obtained from these
regions has a positive effect not only on its chemical characteristics, but also on the structure, taste and
shelf life of cheese. Raw milk from animals feeding on natural pastures and diverse flora give cheese a
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special taste and appearance. At the same time, the milk used in the production of cheese, depending on
the fat content or the animal from which it is obtained, also leads to large differences in the
technological indicators of the product, mainly in terms of moisture and fat content.

The results of the study prove that the correct use of biodiversity opportunities in local enterprises
creates conditions for obtaining high-quality, standard and highly consumer cheese products.
Scientifically based recommendations for the development of dairy farming and the dairy industry in
Azerbaijan, improving the quality of cheeses produced are presented.

Keywords: local production, cheese, quality, traditional dairy product, biodiversity, organoleptic method

BJIUSTHUE BUOPA3ZHOOBPA3HS HA IOTPEBUTEJIBCKHUE CBOMCTBA B
KAYECTBO CBbBIPOB, IPOU3BOJAUMbBIX HA MECTHBIX ITPOU3BOJCTBEHHBIX
MNPEAITPUATUAX

Jlana I'ynueBa
Jlamust AbnymnaeBa
A3zep0baiiykaHCKHUM roCcy1apCTBEHHBIN 3 KOHOMUYECKHI YHUBEPCUTET

AHHOTAIIUSA

B nanHoM ucciienoBaHuM ObUTIO KOMIUIEKCHO M3YUY€HO BIIHMsHHE OMOpa3HO00pa3us Ha MOTPEOUTENbCKHE
CBOICTBA M TIOKa3aTelu KayecTBa CHIPOB, BbIpAOATHIBAEMBIX Ha MECTHBIX IPOU3BOJICTBEHHBIX
npeanpusatusax. OCHOBHas I€JIb HCCIEIOBaHUS — ONPEACNIUTb, KaK MPOUCXOXKICHHE, XUMUYECKUN
COCTaB ¥ MUKPOOHOJIOrMUECKHE CBOWCTBA MOJIOKA, HCIIONB3yEeMOro Ha MPeINpUsATHSX 10 IPOU3BOICTBY
CBIPOB, JEHCTBYIOIIMX B Pa3lIM4YHBIX Treorpaduueckux M KIMMAaTHYECKUX peruoHax AsepOaiimxkaHa,
BIIUSIOT HA OPTaHOJIENITUYECKUE U TEXHOJIOTMUECKHE Ka4eCTBA MTPOIYKTA.

B kauecTBe 00BEKTOB HcCieI0BaHUS ObUIH BEIOpaHBI ChIpbl «Canax» komnanuu «AzerSiid» u «Brynzay
komnanuu «Tac». Ha nanHbIX oOpa3nax MNpoBeAEHBI MOBTOPHBIE OpraHOJIENTHYECKHE, (U3HKO-
XUMHYECKHE W CAHUTAPHO-TUTMEHWYECKHE MHCCIIEeIOBaHUs, COIOCTABICHBI pe3yibTaThl W JaHa
101pOoOHAas OLIEHKA KaueCTBa NPOAYKIIUH.

HccnenoBanus Moka3plBalOT, YTO MOJIOYHBIE IPOAYKTHI U3 PETMOHOB, OOraThix OMOpazHooOpa3uem, He
TOJIbKO 00J1ajiatoT 0oJiee BBICOKOM NMUINEBOM LIEHHOCTBIO, HO U MMEIOT CTAOWJIbHBIM ypOBEHb XKHUpPA U
oenka. Kpome TOro, MoJjIoko, MOJIy4YEHHOE U3 3TUX PETHMOHOB, OKa3bIBAET IOJOKUTEIBHOE BIMSHHUE HE
TOJIBKO Ha €ro XMMUYECKHE XapaKTepPUCTHKH, HO U Ha CTPYKTYPY, BKyC U CpOK XpaHeHUs cbipa. Cripoe
MOJIOKO OT KMBOTHBIX, TUTAIOIINXCS HA €CTECTBEHHBIX MAcTOMINAX, U pa3HOOOpa3Has (iopa MpUAAI0T
CBIPY 0COOBII BKYC U BHEIIHHH BUJI. B TO ke Bpems, ncnoiab3yeMoe MpH MPOU3BOICTBE ChIPA MOJIOKO, B
3aBUCHUMOCTH OT XUPHOCTH WJIM OT KaKOro >KMBOTHOTO OHO IOJyY€HO, TAaKK€ MPHUBOJAAT K OOJBLIMM
paszauuMsIM B TEXHOJOTMYECKHX MOKa3aTelsiX MPOAYKTa, INIaBHBIM 00pa3oM IO COAEpIKAaHUIO BIaru U
KHUpA.

Pesynbrathl McciaenoBaHMS — JIOKa3blBalOT, 4YTO IPABMWJIBHOE  HCIONB30BAHHE BO3MOXKHOCTEH
O61opa3Ho00pa3ys Ha MECTHBIX MPEANPHUIATUAX CO3JAET YCIOBHS AJIs NOJYUYEHUsI BHICOKOKAUECTBEHHOMH,
COOTBETCTBYIOIICH CTaHIapTaM M BBICOKOIIOTPEOUTEIIBCKOM CHIPHOM MPOIYKIIUH.

[IpencraBineHpl HAyyHO OOOCHOBAHHBIE PEKOMEHIALMU IO PAa3BUTHIO MOJOYHOTO >KMBOTHOBOJACTBA U
MOJIOYHOM MPOMBILUIEHHOCTH B A3epOaiikaHe, MOBBIILEHUIO Ka4eCcTBa IPOU3BOUMBIX CHIPOB.
KuaroueBble cji0Ba: MECTHOE NIPOU3BOJICTBO, ChIp, KayeCTBO, TPAJAMIIMOHHBIA MOJIOYHBIH HPOIYKT,
O6nopa3HooOpasue, OpraHoJIEeNTHIECKUI METO
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